
„Apfeltrester – unterschätzter Rohstoff 
neu gedacht“

Überblick über neue Verwertungsformen

Ing. Mag. Georg Gumpinger; Projektbegleiter „LandWert – Mehr als Rest! “, 26.5.2026
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Apfeltrester - Ausgangslage
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Wertvolle Inhaltsstoffe

● Fasern & Strukturstoffe (Ballaststoffe)

● Pektine (natürliche Geliermittel)

● Bioaktive Stoffe (Polyphenole, Flavanoide) 

● Restzucker (energiereich)

Grobe Mengenabschätzung

! Keine eigene amtliche Trester-Statistik

≈ Apfelproduktion 2025 (lt. Statistik Austria)

rund 250.000 t Äpfel; theoretisch ca. 70.000 bis 80.000 t Trester, 
wenn alles verarbeitet würde

Schätz-Größe: ca. 20.000–30.000 t 

Apfeltrester/Jahr vor allem aus Saft-

und Mostverarbeitung, stark vom

Erntejahr abhängig.



Traditionelle Verwertung: Tierfutter und Energie
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KI-generiert
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Innovative Lebensmittel – Glutenfrei

4

KI-generiert

Foto: Tom Son



5

KI-generiert

Foto: Tom Son



Upcycled Kosmetik & Bioaktive Inhaltsstoffe
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Regionale Nischen: Apfelprotein und Insekten
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Wertschöpfungskaskade
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Zentrale Herausforderungen
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Zusammenfassung 
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Kontaktdaten + Sonstiges 
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Mail: info@gutundco.at
Tel. 0660 / 8237311

Ing. Mag. Georg Gumpinger

Projektbegleiter LEADER-Projekt 
„LandWert – Mehr als Rest“ 
(Bildungsinitiative Bioökonomie und 
Kreislaufwirtschaft) 

Du suchst mehr Infos zu LandWert, möchtest
gerne zu einer unserer Veranstaltungen
kommen oder direkt beim Projekt mitarbeiten?

Das alles findest Du auf unserer Website unter:
https://www.mostlandl-hausruck.at/landwert

Weitere Informationen

Wir freuen uns, Dich bald
kennenzulernen und mit Dir
gemeinsam Kreislaufwirtschaft
und Bioökonomie greifbar zu
machen!

Abbildungs- und Fotoquellen

Erstellt mit NotebookLM sowie lizenzfreien 
Stockfotos daraus


